ALLEGATO “F”

DA COMPILARE, FIRMARE DIGITALMENTE ED ALLEGARE ALL’INTERNO DELLA “BUSTA TELEMATICA CONTENENTE L’OFFERTA TECNICA”

Al Comune di Lissone

[bookmark: _Hlk172715596][bookmark: _Hlk182403684]OGGETTO:	PROCEDURA APERTA, TRAMITE SINTEL, PER L’AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI GESTIONE QUINQUENNALE DEL BAR INTERNO ALLA SEDE MUNICIPALE – CIG B9EE3FC400 - OFFERTA TECNICA COMPRENSIVA DELLA RELAZIONE CAM.

Il sottoscritto __________________________________________________

nato a _________________________________il _______________________

residente a ____________________________Via_______________________

in qualità di ____________________________________________________

dell’operatore economico _________________________________________

con sede legale a _________________________Via____________________

codice fiscale ________________________P.IVA_____________________,

richiamati gli elementi di valutazione di cui agli artt. 16 e 18.1 del disciplinare di gara, presenta la seguente offerta tecnica, comprensiva della relazione CAM, costituita da max 20 facciate, formato a4, carattere non inferiore a 12, esclusi eventuali indice e copertina.

1)	MODALITÀ DI ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO:
1. Modalità di espletamento del servizio, nel rispetto delle prescrizioni minime indicate nel capitolato speciale d’oneri:
_______________________________________________________________
____________________________________________________________________________________________________________________________;
2. Disponibilità a garantire un numero di ore settimanali di servizio del bar pari a:
n. ______ ore
(Si precisa che l’orario di servizio del bar dovrà essere non inferiore a 33 ore settimanali e non superiore a 45 ore settimanali);
3. [bookmark: _Hlk114658286]Impegno a convenzionarsi con il fornitore con cui l’Amministrazione ha stipulato il contratto per la fornitura del servizio sostitutivo di mensa mediante buoni pasto elettronici (attualmente Pellegrini Spa) garantendo l’accettazione dei relativi buoni pasto elettronici per tutta la durata della concessione:
[bookmark: _Hlk170917518]□	SI;
□	NO;
2) ESPERIENZA, FORMAZIONE ED AGGIORNAMENTO DEL PERSONALE:
1. Curriculum esperienziale, competenze operative relative alla preparazione professionale di base ed eventuale aggiornamento professionale specifico degli operatori da impiegare:
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
3) TIPOLOGIA E NUMERO DI APPARECCHIATURE, ATTREZZATURE ED ARREDI:
1. [bookmark: _Hlk150425026]Tipologia e numero di apparecchiature e attrezzature che il concorrente intende mettere a disposizione per l’espletamento del servizio, in aggiunta ai beni di proprietà dell’Amministrazione di cui all’allegato L, conformi ai CAM vigenti Art. 3.1.6 - Efficienza energetica:
[bookmark: _Hlk212201030]__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(Allegare schede tecniche);
2. [bookmark: _Hlk212044530]Tipologia e numero di apparecchiature che il concorrente intende mettere a disposizione per l’espletamento del servizio, conformi ai CAM vigenti - Art. 3.2.2 Criteri di ecodesign delle apparecchiature (Occorre indicare la denominazione commerciale del produttore ed allegare la documentazione tecnica contenente anche uno schema di disassemblaggio, con le informazioni utili a dimostrare i requisiti di ecodesign propri dell’apparecchiatura, necessari all’ottenimento dei punteggi):
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(Allegare schede tecniche);
3. Tipologia e numero di arredi che il concorrente intende mettere a disposizione per l’espletamento del servizio, in aggiunta ai beni di proprietà dell’Amministrazione di cui all’allegato L, conformi ai CAM vigenti 3.1.8 - Arredi per punti ristoro:
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(Allegare schede tecniche);
4) GAMMA DEI PRODOTTI OFFERTI:
1.	Numero e categorie di prodotti biologici a chilometro zero offerti - elenco dei prodotti certificati biologici forniti - CAM vigenti artt. 3.2.1 e 2.3.4.2:
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
2.	Numero e categorie di prodotti biologici da filiera corta offerti - elenco dei prodotti certificati biologici forniti - CAM vigenti artt. 3.2.1 e 2.3.4.1:
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
3.	Impegno ad assicurare la somministrazione di prodotti esotici provenienti dal commercio equo solidale - CAM vigenti art. 2.2.2.6:
[bookmark: _Hlk212201476]□	SI;
□	NO;
4.	Tipologia e varietà di prodotti da somministrare in aggiunta all’elenco minimo di consumazioni di cui all’allegato I (proposta merceologica di prodotti privi di glutine, privi di lattosio, prodotti vegani/vegetariani etc.):
___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
5) [bookmark: _Hlk170918026]PROPOSTE MIGLIORATIVE PER LA GESTIONE DEL SERVIZIO:
1.	Disponibilità ad accettare inserimenti lavorativi di persone in situazione di svantaggio sociale:
□	SI;
□	NO;
2.	Organizzazione di n. 2 rinfreschi gratuiti/anno per n. 100 persone circa con descrizione di generi alimentari e bevande offerti:
[bookmark: _Hlk219126599]____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
3.	Eventuale installazione di distributori automatici di bevande calde / fredde e di piatti pronti / snack:
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________;
4. Eventuali ulteriori proposte migliorative (es. forniture/servizi aggiuntivi gratuiti, purché pertinenti al servizio oggetto della concessione):
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________.

________________  ___________________
	(luogo)			(data)


IL LEGALE RAPPRESENTANTE
FIRMA DIGITALE
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